
OEUF MOLLET €10

BAO À LA GAMBAS €12

ARTICHAUTS FRITS €10

POULPE GRILLÉ €26
houmous de pois chiches au citron, courges, sauce vierge

ENTRECÔTE TIGRE QUI PLEURE €28
piment, soja, riz japonais façon pilaf

BURGER PULLED BEEF €18
façon bourguignon, comté, coleslaw de chou rouge, moutarde,
frites

TAGLIATELLES €16
all’arrabbiata, légumes rôtis, parmesan

€23RETOUR DE PÊCHE
soupe de poissons montée au beurre, jardin de légumes

€28VOL AU VENT
volaille, ris de veau, champignons, purée de pommes de terre

MENU
ENTRÉES

DE LA SEMAINE à la Véranda à la Véranda
crème à l’ail noir, champignons sautés, crumble aux herbes

mayonnaise Sriracha, pickles, pousses de petits pois

agneau grillé, sauce ras el-hanout

PLATS

TOUS NOS PLATS SONT RÉALISÉS 100% MAISON PAR NOTRE ÉQUIPE 
AVEC DES INGRÉDIENTS FRAIS ET LOCAUX.



À PARTAGER

GRONDIN ROUGE €6 LES 100GR
seul ou à partager, levé à table, accompagnement au choix

DOUBLE CÔTE DE COCHON €45
2 personnes,accompagnement au choix

DESSERTS

PAVLOVA €10
fruits rouges, coulis de fruits rouges, glace au yaourt

CRÈME À LA CACAHUÈTE €8
crumble noisette, glace au chocolat

TARTELETTE CRÈME DE PISTACHE €8
griottes, glace cerise

CAFÉ GOURMAND €10

GLACE À COMPOSER €8.50
3 boules au choix : vanille, chocolat, noisette, citron, pistache,
fraise, macadamia, caramel, abricot, cerise

2 toppings au choix : pralin, éclats de pistaches, éclats de meringues,
amandes effilées torréfiées, caramel beurre-salé, sauce chocolat

ASSIETTE DE FROMAGES €8

FORMULE DU MIDI

ENTRÉE + PLAT OU PLAT + DESSERT

ENTRÉE + PLAT + DESSERT

€19

€25

ACCOMPAGNEMENT SUPPLÉMENTAIRE
SAUCE SUPPLÉMENTAIRE

€4
€2


